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Abstract of EP 0673615 (A1) 

The cooking apparatus has a cooking compartment 
(2) with a radiant heating element (6) underneath. It 
is supplied with water from a tank outside (8) which 
is joined to the compartment by a tube (7). A plate 
(5) above the heating element is heated and the tube 
in the compartment is above this. The tube is straight 
and has a constant section which is larger than about 
4 mm. The tube is connected to the tank by a joint 
(7') which projects into the compartment by one end. 
The plate is made in porous material or else it is 
rough. 
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(54) Appareil de cuisson a la vapeur. 

(57) La presente invention concerne un appareil 
de cuisson a la vapeur du type comportant une 
enceinte de cuisson (2), une plaque (5) placee a 
I'interieur de I'enceinte et portee a temperature 
par des moyens de chauffage (6), et un dispo- 
sitif d'amenee d'eau (7, 7') comportant un tube 
(7) place au moins partiellement dans I'enceinte 
de cuisson pour amener de I'eau depuis I'exte- 
rieur de I'enceinte de cuisson sur ladite plaque. 

Selon I'invention, le tube a une extremite, par 
laquelle passe I'eau, debouchant au-dessus et 
sensiblement au centre de ladite plaque, et 
possede une forme geom^trique optimisee 
pour favoriser I'evacuation du tartre depuis le 
tube sur ladite plaque. 
Application aux fours vapeurs. 
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La presente invention concerne un appareil de 
cuisson a la vapeur, plus particulierement un four va- 
peur. 

II existe actuellement sur le marche, des fours de 
cuisson a la vapeur utilisant deux types de genera- 
teurs de vapeur. Le premier type de fours de cuisson 
a la vapeur comporte une chaudiere externe. Dans ce 
cas, I'eau est portee a ebullition dans la chaudiere a 
I'exterieur de la cavite et la vapeur est conduite jus- 
qu'a la cavite. Ceci presente un certain nombre d'in- 
convenients tels que la formation de tartre dans la 
chaudiere entratnant une augmentation des temps de 
montee en ebullition et une obstruction des orifices 
de la chaudiere. De ce fait, la chaudiere doit etre vi- 
dangee et nettoyee frequemment. D'autre part, on 
realise une cuisson uniquement en vapeur saturee, 
lorsqu'il n'y a pas d'autres sources de chaleur dans 
la cavite. Ceci ne convient pas a tous les types de 
cuisson. 

L'autre type de four de cuisson a la vapeur 
comporte com me generateur de vapeur, une reserve 
d'eau prevue dans le fond de I'enceinte ou moufle du 
four. Dans ce cas, la totalite du volume d'eau est por- 
tee a ebullition et genere la vapeur a I'interieur de I'en- 
ceinte de cuisson. Ce type de solution presente lui 
aussi des inconvenients, a savoir la production d'une 
vapeur de qualite mediocre due au bouillonnement 
important de I'eau dans I e fond de la cavite du four. 
D'autre part, lorsque Ton arrete la cuisson avant eva- 
poration complete de I'eau, I'eau restant dans le fond 
de la cavite doit Stre r6cuperee a I'aide, notamment, 
d'une eponge. De plus, en cas de cuisson prolongee 
apres evaporation totale de I'eau, la cuisson n'est 
plus realisee a la vapeur mais classiquement. 

Par ailleurs, le document FR 2.590.785 decrit un 
appareil de cuisson a la vapeur comportant, dans son 
enceinte de cuisson, une cuve en aluminium dont les 
parois sont portees a temperature, et un d is posit if 
d'amenee d'eau connecte a un reservoir d'eau exte- 
rieura I'enceinte, etconcu pour pulveriser de I'eau par 
le fond de cette cuve. L'eau injectee rentrant en 
contact avec les parois chaudes de la cuve est, de ce 
fait, transformee en vapeur. L'inconvenient d'un tel 
systeme est que le tartre vient obturer les trous de 
sortie de I'injecteur d'eau nebulise, a moins de pros- 
crire I'eau du robinet et/ou d'effectuer un traitement 
anti-tartre. 

Le document US-A-3.949.733 decrit un appareil 
de cuisson a la vapeur comportant une enceinte de 
cuisson, une plaque placee a I'interieur de I'enceinte 
et portee a temperature par des moyens de chauffa- 
ge, et un dispositif d'amenee d'eau comportant un 
tube place au moins partiellement dans I'enceinte de 
cuisson. Le tube comporte une pluralite de perfora- 
tions pour le passage de I'eau depuis le tube sur la 
plaque. Pour eviter toute formation de tartre, le tube 
est isole de I'enceinte de cuisson et les perforations 
sont placees dans un plan vertical, a mi-hauteur du 



tube, de fagon a ce qu'une certaine quantite d'eau 
puisse etre toujours presente dans le tube. De cette 
maniere, le tube est garde a une temperature pourla- 
quelle il ne peut y avoir de formation de tartre. 

5 La presente invention a pour but de proposer un 

nouvel appareil de cuisson a la vapeur qui ne presen- 
te pas les inconvenients mentionnes ci-dessus, sans 
pour autant avoir a empecher la formation du tartre. 
Plus precisement, la presente invention a pour 

w objet un appareil de cuisson a la vapeur tel que def ini 
dans les revendications 1 a 13. 

Selon un mode de realisation de la presente in- 
vention, la plaque peut etre realisee en un materiau 
poreux ou rugueux tel que la vitroceramique traitee 

15 en surface pour la rendre rugueuse ou la pierre de 
lave. D'autre part, I'appareil de cuisson peut compor- 
ter des moyens de chauffage places sous la plaque 
poreuse ou rugueuse, ces moyens pouvant compor- 
ter un foyer radiant ou un element mica. 

20 Selon une caracteristique supplemental de la 
presente invention, entre le tube et le reservoir est 
monte un dispositif de controle de la quantite d'eau 
envoyee dans I'enceinte de cuisson. Ce dispositif de 
controle est constitue par une pompe ou une electro- 

25 vanne commandee. De preference, le dispositif de 
contrdle de la quantite d'eau envoyee est associe a 
un dispositif de regulation. 

Selon encore une autre caracteristique de la pre- 
sente invention, poureviterlessurpressions, I'encein- 

30 te de cuisson est munie d'une fuite calibree. 

D'autres caracteristiques et avantages de la pre- 
sente invention apparaitront a la lecture de la descrip- 
tion faite ci-apres d'un mode de realisation de la pre- 
sente invention, cette description etant faite avec re- 

35 ference a la figure unique qui represente une vue 
schematique en coupe d'un four de cuisson a la va- 
peur conforme a la presente invention. 

La presente invention sera decrite dans son ap- 
plication a un fourde cuisson. Toutefois, il est evident 

40 pour I'homme de I'art qu'elle peut s'appliquer a d'au- 
tres types d'appareils de cuisson a la vapeur. 

Sur I'unique figure annexee, le four 1 comporte, 
de maniere classique, une enceinte 2 de cuisson ou 
moufle formant une cavite destinee a recevoir les 

45 mets a cuire. Cette enceinte 2 estfermee, sur sa par- 
tie avant, par une porte 3 munie d'une poignee 4 pour 
permettre a I'util isateur d'ouvrir et de fermer la cavite. 
Dans I'exemple de realisation represente, la porte 3 
peut pivoterautourd'un axe horizontal XX'. Toutefois, 

so une porte a ouverture laterale peut etre envisagee. 
Par ailleurs, pour pouvoir generer la vapeur necessai- 
re a la cuisson des aliments, le four est equipe d'un 
dispositif d'amenee d'eau pour amener de I'eau de- 
puis I'exterieur de I'enceinte 2, jusque sur un element 

55 5 place a I'interieur de I'enceinte, et porte a tempera- 
ture par des moyens de chauffage 6. 

Selon I'invention, I'element 5 est une simple pla- 
que, placee de preference sur la partie inferieure de 
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I'enceinte de maniere a optimiser le volume de I'en- 
ceinte de cuisson. Avantageusement, les moyens de 
chauffage 6, comportant par exemple un foyer radiant 
tel que les foyers utilises dans les plaques de cuisson 
en vitroceramique ou un element mica, sont situes 
sous la plaque 5. 

Selon un mode de realisation avantageux de In- 
vention, I'element 5 est une plaque poreuse ou ru- 
gueuse, de facon a ce que I'eau se repartisse lente- 
ment sur la plaque sans deborder dans I'enceinte de 
cuisson et qu'elle soit transformee en vapeur quasi- 
instantanement. La plaque peut etre realisee en 
pierre de lave, ou en vitroceramique traitee en surfa- 
ce pour la rendre rugueuse. 

Parailleurs, selon I'invention, le dispositif d'ame- 
nee d'eau comporte un tube 7, place au moins par- 
tiellement dans I'enceinte de cuisson, et debouchant 
au-dessus de la plaque 5. Avantageusement, le tube 
7 possede une extremite par laquelle passe I'eau, qui 
debouche sensiblement au-dessus du centre de la 
plaque de maniere a optimiser la repartition de I'eau 
sur la plaque. 

Dans un premier mode de realisation possible se- 
lon I'invention, le tube 7 se prolonge a I'exterieur de 
I'enceinte de cuisson pour etre connecte a un reser- 
voir d'eau externe a I'enceinte. 

Dans la variante de realisation preferee repre- 
sentee sur la figure, le tube 7 est maintenu, a I'inte- 
rieur de I'enceinte de cuisson, par une premiere ex- 
tremite d'un raccord 7' debouchant dans I'enceinte, 
I'autre extremite du raccord 7' 6tant connectee au re- 
servoir d'eau 8 externe a I'enceinte 2. Le tube 7 est 
par exemple enf iche ou visse dans le raccord 7', de 
sorte qu'un utilisateur puisse facilement le demonter 
de I'interieur de I'enceinte si necessaire. Le tube 7 et 
le raccord 7' sont prSferentiellement en inox. 

L' utilisation com bi nee de la plaque, preferentiel- 
lement poreuse ou rugueuse, et du tube 7 permet un 
fonctionnement optimal de I'appareil de cuisson a la 
vapeur, sans qu'il soit necessaire de proscrire I'eau 
du robinet ou de prSvoir un traitement anti-tartre. 

En effet, on sait que la formation du tartre est ac- 
crue lorsque la temperature depasse un certain seuil, 
typiquement 60°C. Or, dans le cas present, les seuls 
elements susceptibles d'etre exposes au tartre sont 
ceux qui sont situes dans I'enceinte de cuisson, a sa- 
voir le tube 7 (et eventuellement I 'extremite du rac- 
cord T si ce dernier est utilise) et la plaque 5. Or, se- 
lon I'invention, la forme geometrique du tube 7 est op- 
timisee pourfavoriser I'evacuation du tartre par I'ex- 
tremite dSbouchante du tube. De maniere preferen- 
tielle, le tube est droit et possede une section cons- 
tante ou evasee, pour eviter toute accumulation de 
tartre dans le tube. On choisit avantageusement, 
pour le tube 7 et le raccord 7', une section d'au moins 
4 mm de diametre. 

Ainsi, le tartre qui se forme est evacue sur la pla- 
que 5, ce qui n'est en rien prejudiciable au fonction- 



nement de I'appareil car, le tartre etant poreux, il 
contribue a limiter la migration de I'eau et a permettre 
une transformation quasi-instantanee de I'eau en va- 
peur. La formation du tartre sur la plaque permet ainsi 
5 d'utiliser des materiaux non poreux pour realiser la 
plaque 5. 

Par ailleurs, comme represents sur la figure, il 
est avantageux de monter entre I'enceinte 2 et le re- 
servoir 8, un dispositif 9 de controle de la quantite 

w d'eau envoyee qui, dans le mode de realisation repre- 
sents, est constitue par une electrovanne comman- 
dee. On peut aussi envisager d'utiliser une pompe ou 
d'autres dispositifs permettant de controler la quan- 
tite d'eau. Cette electrovanne 9 est par exemple 

15 commandee par un dispositif de regulation 10, lui- 
meme connecte a des capteurs de temperature 11 
places a I'interieur de la cavite 2. 

La regulation de la quantite de vapeur peut etre 
amelioree en jouant sur d'autres elements, notam- 

20 ment en optimisant la temperature de la plaque, en 
agissant par exemple sur la puissance de chauffe des 
moyens de chauffage 6. 

En outre, I'enceinte 2 est munie de preference 
d'une fuite calibree 12 permettant de maintenir I'en- 

25 ceinte de cuisson a pression atmospherique en evi- 
tant les surpressions a I'interieur de I'enceinte. 

II est evident pour I'homme de I'art que Ton a de- 
crit un mode specif ique de realisation mais que ce 
mode de realisation peut etre facilement modi fie 

30 sans sortir du cadre des revendications ci-jointes. No- 
tamment les materiaux de realisation de la plaque ain- 
si que les types de moyens de chauffage ou les types 
de dispositifs de controle ou de regulation n'ont ete 
donnes qu'a titre d'exemple et peuvent etre modifies 

35 facilement. 



Revendications 

40 1. Appareil de cuisson a la vapeur du type compor- 
tant une enceinte de cuisson (2), une plaque (5) 
placee a I'interieur de I'enceinte et portee a tem- 
perature par des moyens de chauffage (6), et un 
dispositif d'amenee d'eau (7, 7') comportant un 

45 tube (7) place au moins partiellement dans I'en- 
ceinte de cuisson pour amener de I'eau depuis 
I'exterieur de I'enceinte de cuisson sur ladite pla- 
que, caracterise en ce que le tube a une extremi- 
te, par laquelle passe I'eau, debouchant au-des- 

50 sus et sensiblement au centre de ladite plaque, 
et possede une forme g6om6trique optimisee 
pour favoriser I'evacuation du tartre depuis le 
tube sur ladite plaque. 

55 2. Appareil cuisson selon la revendication 1, carac- 
terise en ce que le tube (7) est droit et de section 
sensiblement constante. 
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3. Appareil de cuisson selon la revendication 1, ca- 
racterise en ce que le tube (7) est evase. 

4. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 
revendications precedentes, caracterise en ce 5 
que le tube (7) a une section superieure a environ 

4 mm. 

5. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 
revendications precedentes, caracterise en ce w 
que ledit tube (7) se prolonge a I'exterieurde I'en- 
ceinte de cuisson pouretre connecte a un reser- 
voir (8) d'eau externe. 

6. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 15 
revendications 1 a 4, caracterise en ce que ledit 
tube (7) est maintenu a I'interieur de I'enceinte 

par une premiere extremite d'un raccord (7') de- 
bouchant dans I'enceinte de cuisson, ledit rac- 
cord ayant une deuxieme extremite connectee a 20 
un reservoir (8) d'eau externe. 

7. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 
revendications precedentes, caracterise en ce 

que la plaque est en materiau poreuxou rugueux. 25 

8. Appareil de cuisson selon la revendication 7, ca- 
racterise en ce que la plaque est une vitrocerami- 
que traitee en surface pour etre rugueuse. 

30 

9. Appareil de cuisson selon la revendication 7, ca- 
racterise en ce que la plaque est en pierre de 
lave. 

10. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 35 
revendications precedentes, caracterise en ce 

que les moyens de chauffage (6) sont places 
sous la plaque. 

11. Appareil de cuisson selon la revendication 10 p ca- 40 
racterise en ce que les moyens de chauffage 
comportent un foyer radiant ou un element mica. 

12. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 
revendications 5 ou 6, caracterise en ce qu'il 45 
comporte un dispositif (9) de contrdle de la quan- 
tity d'eau envoyee, monte entre le tube (7) et le 
reservoir (8). 

13. Appareil de cuisson selon Tune quelconque des 50 
revendications precedentes, caracterise en ce 

qu'il comporte, dans I'enceinte de cuisson, une 
fuite calibree (12) evitant les surpressions. 
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